
   Küchen bestanden früher aus einem Schrank, einem 
Tisch, einer Bank und ein paar Stühlen, einem Ausguss 
und einem Holz-/Kohleherd. Wir waren für die Möbel 
zuständig. Das Alles hat sich grundlegend geändert.    
   Heute planen und bauen wir Ihre Küche komplett, 
inklusive hochwertiger Geräte. Gerade der Planung 
kommt hier besondere Bedeutung zu. Wir nehmen uns 
gerne die Zeit, die nötig ist, um Ihre Wünsche und 
Vorstellungen entsprechend zu berücksichtigen und 
fachgerecht umzusetzen.
   Sehen Sie selbst, wie umfangreich und vielfältig unsere 
Produkte und Leistungen rund um das Thema Kochen 
(und Essen) sind.
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   Wir wollen hier mal außen vor lassen, dass es natürlich einfacher und damit günstiger ist, Küchenmöbel in einer 
Höhe und Tiefe zu fertigen - wie es ja in den meisten Fällen auch geschieht. Fakt ist aber, und deshalb zeigen wir 
es Ihnen gleich zu Beginn dieses Kapitels, unterschiedliche Arbeiten stellen auch unterschiedliche Anforderungen 
an den jeweiligen Arbeitsplatz - und diesem Umstand kann man Rechnung tragen, wenn man sich die Arbeit 
erleichtern möchte.

PLANUNG IST
NICHT ALLES . . .

   . . . aber ohne Planung ist alles nichts. Nirgendwo 
trifft dieser abgedroschene Satz so eindeutig zu, wie 
beim Thema Küchen.
   Anhand von Skizzen, die, Schritt für Schritt, immer 
konkreter die fertige Küche beschreiben, erarbeiten 
wir zusammen mit Ihnen, unter Berücksichtigung 
Ihrer Vorstellungen, den Plan, der Ihnen und uns 
Sicherheit gibt. Wer möchte schon unliebsame Über-
raschungen erleben, weil Mr. Missverständnis die 
Rolle des Chefplaners übernommen hat.
   Kaufen Sie nicht billig, sonst kaufen Sie zweimal!

- 14 -

ERGONOMISCH
SINNVOLL. . .
UND MACHBAR

die eigentliche Arbeitshöhe beim Abwaschen ist der Boden des Spülbeckens, entsprechend
höher werden wir hier die Arbeitsplatte montieren
beim Herd wiederum addiert sich die Höhe der Töpfe zur Herdplatte, d. h. die Gesamthöhe
wird entsprechend niedriger geplant
der Bedarf an Arbeitstiefe hängt ebenso vom Platzbedarf der jeweiligen Tätigkeit ab und
kann schon bei der Planung berücksichtigt werden
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eingegangen mit der naturnahen Anmutung des Holzes. So muss eine 
Küche heute sein: zeitgemäß in der Gesamterscheinung, zum Wohlfühlen 
für die Menschen, die hier leben, und ausgestattet mit funktionaler 
Technik, die uns den Alltag erleichtert - eine Meisterarbeit.
   Passend zur wertigen Küche wurden ausschließlich Spitzengeräte 
eingebaut.

MEISTERSTÜCK

SEHEN UND
ANFASSEN

Kein Prospekt ersetzt Originalmuster

Technik BEGREIFEN

   Gerade während der Planungsphase ist es 
wichtig, aussagekräftige Muster von Oberflä-
chen, Beschlägen und Schubladentechnik zeigen 
zu können. Kein Bild ersetzt den haptischen 
Eindruck - Menschen müssen die Dinge auch 
fühlen.

- 15 -

praktische Schränke, teilweise mit Jalousien verschlossen
Arbeitsplatte aus Granit, ergonomisch sinnvoll in 2 Höhen
schräge Abzugshaube für viel Kopffreiheit

Arbeitsplatte 60 mm, aus 20 mm Basalt
allseits auf Gehrung gearbeitet
Korpusse mit Fronten in anthrazit/Holz,
furnierte Strukturplatten in Eiche
Backofen
Abzugshaube
Gaskochfeld
Geschirrspüler

Dampfgarer
Kühlschrank
Spüle und Armatur

5.400,-7

7.600,-7
1.300,-
1.140,-

700,-

7
7
7

2.000,-
1.460,-

950,-
1.100,-

7
7
7
7
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   Selbstverständlich können wir auch (fast) ohne Holz. 
Bekanntlich ist es müßig, über Geschmack zu streiten. 
Entsprechend sind wir bemüht, unseren Kunden bei der 
Lösung ihrer Probleme zu helfen. Die Küche auf dieser 
Seite kann als Bekenntnis zu kompromissloser Modernität 
gelten - und gleichzeitig als Beleg für eine gelungene 
Umsetzung dieses Anspruches.
   Die Arbeitsflächen aus stabverleimtem Merbau bilden 
einen spannenden Kontrapunkt zur nüchtern in Weiß, 
Anthrazit und Edelstahloptik gehaltenen Küche.

Essplatz bestehend aus Tisch in 
Merbau/Edelstahl und drei Stühlen 1.990,-7

- 16 -

Küche mit Fronten in lackiertem Kunststoff
Spüle oberflächenbündig eingebaut
Nischenverkleidung aus lackiertem Glas
Dunstabzug mit Außenmotor (leise)
großzügiger, freistehender Küchenblock
doppelte Kühl- und Gefriereinheit mit Eiswürfelbereiter
und Barfach

Küche wie abgebildet mit Ceran-
Kochfeld, Spüle in Edelstahl, Ofen,
Spülmaschine und zwei großen Kühl-
und Gefrierstationen 18.400,-7
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   In erster Linie möchten wir 
Ihnen natürlich zeigen, was wir 
leisten können, sowohl in Bezug 
auf aufwändige Fertigungstech-
niken als auch bei der Auswahl 
edler Materialien und Einbauge-
räten der Spitzenklasse.
   Nichtsdestoweniger zeigen wir 
Ihnen gerne, wie gut Qualität und 
Preisbewusstsein zusammenge-
hen. Sehen Sie selbst.

PREIS-LEISTUNG
SPITZE

Küche ohne E-Geräte (bitte beachten Sie,
dass einige Bereiche nicht sichtbar sind) 9.300,-7

Küche wie abgebildet
ohne E-Geräte 6.800,-7

Fronten Kunststoff, anthrazit
Arbeitsplatte formgefräst, Ahorndekor
2 aufgesetzte Jalousienschränke
Funktionssäule mit Haken und
Ablagen für Küchenzubehör
pfiffig die ausziebare Tischplatte

Fronten Kunststoff, Ebenholz-Dekor
Griffe und Beschläge aus Edelstahl
Oberschränke mit Alu-Rahmen, satiniertem
Glas und Beleuchtung, Türen nach
oben öffnend
Korpustiefe 700 mm!
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   Drei wichtige Bereiche definieren die Qualität einer Küche. Zum Ersten spielt die Optik 
natürlich nach wie vor eine entscheidende Rolle. Daneben kommt der Funktion und 
Technik der Geräte eine große Bedeutung zu. Im Alltag zeigt sich die Wichtigkeit der 
Planung in Bezug auf die intelligente Nutzung des grundsätzlich zur Verfügung stehenden 
Raumangebotes.
   Diesen Bereich zeigen wir Ihnen auf dieser Seite. Sie sehen, wie praktisch es ist, wenn 
alles seinen Platz hat, leicht zugänglich ist und wenn Schränke und Schubkästen 
entsprechend genutzt werden. Dinge die häufig gebraucht werden, kommen in Griffweite, 
schwer e Güter wie Getränkekästen nach unten, Leichtes nach oben. . .

- 18 -

   Sehen Sie auf den Bildern rechts auf dieser Seite, was heute Standard ist. Im langjährigen 
Vergleich lässt sich unschwer erkennen, wie stete Weiterentwicklungen und Verbesserungen 
Einzug halten in unserem Alltag - wir bleiben dran!

1

2

3

4

5

Bild 1: Schränke nach oben öffnend und dort arretierend, dadurch freier
Zugang von allen Seiten, ohne störende oder zufallende Türen
Bild 2: reichlich Stauraum für sperrige und schwere Dinge in angenehmer
Arbeitshöhe
Bild 3: Die entsprechende Stabilität ist hierfür natürlich Voraussetzung
Bild 4: Perfektion im Detail: oben sehen Sie Edelstahlhalter für Töpfe
und darunter ist die Einteilung der unterschiedlichen Behältnisse zur
Mülltrennung erkennbar
Bild 5: Besteck und Kochgeschirr in bequemer Reichweite unter dem Herd
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   Dieser Küchenwagen ist gleichzeitig ein gelungenes 
Möbel, eine solide Handwerksarbeit und - vor allem - ein 
unersetzlicher Helfer aller Frauen (und Männer natürlich), 
die aus ihrer Praxis wissen, wie wichtig ausreichende 
Arbeitsflächen sind. Und dann, dank stabiler Rollen, auch 
noch hochflexibel - perfekt.

ASSISTENT

Fronten in satiniertem Glas und Erle
Arbeitsflächen aus schwarzem Granit,
äußerst robust und pflegeleicht
Dunstabzugshaube aus Edel-
stahl mit 5-stufigem Gebläse
und integrierten Halogenlampen
Gas-Kochfeld mit leistungs-
starkem Brenner für Wok. . .

stabile Konstruktion aus massiver Buche
zwei große Schubfächer, zwei Ablagen, Halter für
Flaschen, Leiste für Geschirrtücher
stabile, gebremste Gummirollen

Küchenwagen 1.350,-7

Küche wie abgebildet mit Gas-
Kochfeld, Spüle in Edelstahl,
Ofen, Spülmaschine, Schrank-
fronten z. T. aus satiniertem
Sicherheitsglas 16.890,-7
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DESIGN PUR

GUT UND PREISWERT
VOM FACHMANN

   Es ist uns wichtig, zu zei-
gen, dass wir die gesamte 
Palette abdecken. Wir kön-
nen eben nicht nur gut und 
teuer, sondern wir liefern 
Ihnen auch beste Hand-
werksarbeit zu äußerst at-
traktiven Preisen.
   Fragen Sie uns!

Küche wie abgebildet
ohne E-Geräte

7.500,-7

Küche wie abgebildet
16.200,-7

robuste, pflegeleichte Ober-
flächen aus Kunststoff
einfache, aber solide Geräte
ohne Schnickschnack
schnörkelloses Design, aber
durchdachte Einteilung

avantgardistisches Design
perfekte Planung mit teil-
weise eingebauten Schränken
praktische Frühstückstheke aus
massivem Buchenholz
freistehende Arbeitsfläche mit
integriertem Becken und Herd
hochwertig getäfelte Regalnischen
für Gläser und Geschirr
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   . . . nennen unsere Nachbarn in Luxemburg 
ihren Herd in unnachahmlich bildlicher Prosa. 
Unbestritten besteht die Möglichkeit, eine Fertig-
pizza auch ohne derart perfekte Ausstattung zu 
erwärmen, aber darum geht es hier ja auch gar 
nicht. Echte (Hobby-) Köche aus Leidenschaft 
wissen die Vorzüge dieses Profi-Gerätes in jedem 
Fall zu schätzen.

KÜCHEN-
GERÄTE

   sind ein derart umfangreiches und komplexes Thema, 
dass wir uns hier mit einigen allgemeinen Beispielen 
begnügen. Wir wollen lediglich deutlich machen, dass 
wir auch diesen Sektor abdecken.
   Wir verstehen uns als Ihr Partner in Sachen Küchen 
und entsprechend wichtig ist uns eben auch der Bereich 
Geräte. Wir bemühen uns, ständig auf dem Laufenden zu 
bleiben, um Ihnen mit Rat und Tat zur Seite stehen zu 
können, wenn es um die Ausstattung Ihrer neuen Küche 
geht.
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Gas-Kochstelle
sechs Flammen
zwei Backöfen

KOCHMASCHINE. . .
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KOCHKÜCHE

   Kochküche - ja was denn sonst, werden Sie sagen. Schon richtig, aber 
hier sehen wir an einer Fülle von Details sowohl die Kenntnis und den 
Sachverstand des Planers als auch die Erfahrung auf der Kundenseite, 
die zusammen in wirklich durchdachtes Werk ausgetüftelt und umgesetzt 
haben.
   Dieser hohe Aufwand, bevor die erste Maschine in der Werkstatt 
eingeschaltet wird, lohnt sich - wie man sieht - in jedem Fall.

Küche komplett,
ohne Accessoires 9.900,-7

riesige Arbeitsfläche am freistehen-
den Herdblock
extra Becken zum Gemüse- und
Salatputzen
Pfannen, Seien und Kellen stets
griffbereit am stabilen Edelstahl-
ständer
gelungenes Design mit Elementen
aus Holz, weißem Kunsstoff und
Edelstahl


